
*SOPAS MALLORQUINAS DE 
MATANZAS

PAX 100

Cabeza de lomo 7 kl

Panceta 2kl

Col 24 unidades

Coliflor 6 unidades

Sopas de pan mallorquin 8 kl

Pimientos rojos 4 kl

Alcachofas 4 kl

Tirabeques 500 grm

Perejil 6 manojos grandes

Cebollas Dentro del cómputo general

Puerros 1 bolsa 

Aceite de oliva Dentro del cómputo general

ajos Dentro del cómputo general

Pimentón dulce Dentro del cómputo general

Pimienta negra Dentro del cómputo general

Sal Dentro del cómputo general

*Se sirven con aceitunas partidas mallorquinas.

FIDEOS DE PESCADO PAX 100

Fumet de pescado 40 lt

Gambas peladas 6 kl

Fideos 5 kl

Pescado sin espinas 3kl

Mejillones sin cascara 3kl

Mejillones con càscara 1kl

Ajos Dentro del cómputo general

Perejil 3 manojos

Aceite de oliva Dentro del cómputo general

Colorante Dentro del cómputo general

Sal Dentro del cómputo general



CREMA DE CALABACÍN PAX 60

Calabacín 5kl

Patatas Dentro del cómputo general

Leche 3 lt

Nata 1 lt

Cebollas Dentro del cómputo general

Puerros 1 bolsa

Aceite de oliva Dentro del cómputo general

Sal Dentro del cómputo general

Caldo concentrado Dentro del cómputo general

CREMA DE PUERROS 60 PAX

Puerros 2 bolsas

Patatas Dentro del cómputo general

Cebolla Dentro del cómputo general

Leche 3 lt

Nata 1lt

Aceite de oliva,sal Dentro del cómputo general

Caldo concentrado Dentro del cómputo general


